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 Etudiante en QSE  

Merveille AMVANE 

                                     

Lycée LA FORBINE  2021 - 2022 

Cours clés : Maths, Biologie, Chimie, Anglais, Physique. 

Marseille, France 

Classe préparatoire scientifique  

Université du Littoral Côte d’Opale (ULCO) Calais, France 

Licence 3 Science de la vie, Option Biologie 
Cours clés : Biochimie, Biologie, Ecologie, Environnement, statistiques 

2022 - 2025 

Lycée Privé MBELE 

Baccalauréat D, Mention Bien 
Libreville, Gabon 2020 - 2021 

FORMATION 

2025 - 2026 IEQT Paris 

Master – Programme Manager des Risques QSE 

Paris, France 

Août 2023 - Juill 2024                                                          McDonald’s | Restauration  

▪ Gestion des stocks et contrôle qualité en conformité avec les normes QHSE  

▪ Animation de plus de 40 briefings sécurité pour sensibiliser une équipes de 20 à 25 collaborateurs aux bonnes pratiques 

QHSE 

▪ Contribution aux actions RSE : tri des déchets, réduction des plastiques, économies d’eau et d’énergie 

▪ Participation à l’analyse des accidents de travail et à la mise en œuvre des mesures correctives 

▪ Accueil sécurité des nouveaux arrivants et accompagnement terrain  

▪ Optimisation des flux et des process pour garantir sécurité opérationnelle et satisfaction client 

Assistante Manager – CDI - Temps partiel (12 mois)                                                          

EXPERIENCE PROFESSIONNELLE 

 

▪ Réalisation d’inspections terrain régulières (sécurité, hygiène) avec reporting et suivi des non-conformités 

▪ Contribution à l’évaluation des risques professionnels et mise à jour du DUERP 

▪ Mise en place d’actions de prévention (procédures, sensibilisation, formation des équipes) 

▪ Contribution à un audit fournisseurs et mise en place de 8 actions correctives  

▪ Animation de formations aux bonnes pratiques QHSE auprès des équipes 

▪ Réalisation d’analyses de risques (méthode HACCP) et prévention des non-conformités 

▪ Participation à la structuration des démarches RSE et au suivi de certification (Ecovadis) 

▪ Contribution à la préparation et au suivi du processus de certification Ecovadis 

Sept 2025 – Sept 2026                                                         Panifrance | Boulangerie industrielle 

Apprentie qualité/ HSE – Alternance 

                                                           

- Membre de l’Association Lacle, Lille, FR : Don des cours particuliers de Mathématiques depuis 2022 

 - Intérêt : Appréciation pour la décoration d’intérieur, la cuisine et les voyages 

 

ENGAGEMENT ASSOCIATIF ET ACTIVITE EXTRASCOLAIRE 

- Informatique : Microsoft Office (Niveau avancé), Teams, Canva, Outlook 

- Langues : Français (Native), Anglais (Niveau A2) 

- Soft-skills : Curieuse, créative, autonome, proactive, collaborative, écoute active, esprit d'équipe 

- Normes et référentiels : ISO 9001, 14001, 45001 et 22000, HACCP, RSE, QVT, DUERP 

- Management : Audit interne, inspection terrain, Lean management, Veille règlementaire, KPI management, Compliance 

 

COMPETENCES 

mailto:merveilleamvane30@gmail.com
https://www.linkedin.com/in/merveille-amvane-60244a234/

